PARTNER FUR PUREN
GESCHMACK: BRESC

Bresc ist der Spezialist von kihifrischen Knoblauch- und Krduterprodukten. Bei der Entwicklung
unserer Produkte gehen wir vom puren Geschmack aus, von optimaler Anwenderfreundlichkeit
und gleichbleibender Qualitdt. Wir lassen uns von kulinarischen Professionals aus der Gastronomie
inspirieren und bieten ein breites Sortiment von einfachen Krdutern und Knoblauch bis zu Krduter-
melangen und ,ready-to-use” Lasungen. Probieren Sie diese vier:

Chimichurri

Gewirzmischung, die traditionell nach
der Zubereitung von Fleisch und Fisch
verwendet wird. Bestreichen Sie ein
schones Steak fir die traditionelle An-
wendung. Haufig in der argentinischen
Kiiche verwendet. Der sduerlich-frische
Geschmack harmoniert perfekt mit dem
vollen Aroma von qutem Rindfleisch.

Schwarzes Knoblauchpiiree
Schwarzer Knoblauch wird durch Fermen-
tierung der Knoblauchzwiebel hergestellt.
Einzigartig milder Geschmack, der an
Lakritze erinnert. Der schwarze Knoblauch
gehart zur fiinften Geschmacksrichtung:
Umanmi. Dadurch eignet sich das Piree
sehr qut als Salzersatz oder als Gewiirz in
einem Gericht.

Tomaten Bruschetta

Ein bekannter italienischer
Klassiker aus Tomaten,
Knoblauch, Basilikum,

Oregano und Sonnenblumendl.

Hervorragend fir Toast und
zum Wiirzen von Suppen und
Saucen geeignet.

Griechische Halkidiki Oliventapenade
Griine Oliven-Tapenade aus Oliven der
Region Chalkidiki im Nordosten Griechen-
lands. Die Tapenade hat eine Gberraschen-
de Wiirze durch die Zugabe einer fein
gehackten roten Pfefferschote und eine
subtile Frische durch die Zitrone. Eignet
sich auch sehr gut fir Frischkdse oder
Saucen.
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WIR SORGEN FUR
IHREN ERFOLG

Kleine Werbemittel, groBe Wirkung: Mit einfachen Mitteln
machen Sie THE GREEN MOUNTAIN zum Thema. Burger-
papiere, Fahnchen oder Tischaufsteller setzen [hr Angebot
plakativ in Szene, machen Ihre Gdste auf die Produkte
aufmerksam und sorgen so fiir Impulse und erhohte
Nachfrage.

/THE GREEN MOUNTAIN Burger (120 g) '
Beschreibung: Allergene: Verpackung:  Artikel-Nr.: EAN-Karton:
Plant-based Burger Patties auf Basis Gluten Beutel 918031
von Erbsenprotein und Kokosfett, Karton: 2,88 kg H‘lum ’H” ‘lw
tiefgefroren (2 x 1,44 kq) 02271987
Stiickgewicht: 120 ¢ 2 x 12 Stiick

/Bresc
Beschre:bung Allergene: Verpackung:  Artikel-Nr.: EAN-Dose:
Chimichurr selerie 450-g-Dose 95110 LI OO A

................................. 8712698132148
Tomaten Bruschetta & 325-g-Dose 95120 4 "I!Ll|2|f|,||9|!s||||1“!|1||0||1|!|||

sos-goose o5 [[II NI

325-g-Dose 95118 Iy

450-g-Dose 95117 N A

1000-g-Dose 95113 R

Basilikumpesto LHIJI A L
44 /)
Hilcona Taste Factory, Bresc BV. E E
Riedlrdserstrasse 7 CH-7302 Landquart Jakobsstaf 6 b
Schweiz 4251 LW Werkendam
EU/UE-Vertrieb / distribution: Niederlande
Hilcona Feinkost GmbH, Am Park 15 — 17, www.bresc.com

D-70771 Leinfelden-Echterdingen
www.thegreenmountain.ch

MOUNTAIN

PREMIUM QUALITY
SINCE 2019
* * *

‘IWE| FUR PERFEKTE
VEGANE BURGER

THE GREEN MOUNTAIN MEETS BRESC

Produits Culinaires



THE GREEN MOUNTAIN.
DER NAME IST PROGRAMM

GREEN steht fir fleischfreie, natirliche und pflanzenbasierte Produkte.
MOUNTAIN symbolisiert die Herkunft und die regionale Produktion.
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FUR ALLE, DIE GENUSS WOLLEN.
ABER KEIN FLEISCH.

THE GREEN MOUNTAIN verbindet modernes Erndhrungshewusstsein PLANT-BASED
mit schweizerischem Lebensgefiihl zu einer trendigen Produktrange. BURGER PATTIES
Erndhrungshewusste Geniesser werden das zu schdtzen wissen, dass 160, 00 & WATES L MERT
THE GREEN MOUNTAIN Burger anders sind. Sie schmecken wie Burger
aus Fleisch, verzichten aber auf vieles, was in diesen enthalten ist:
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Ohne geschmacksverstdrkende Zusatzstoffe ENTDECKEN SIE INSPIRIERENDE REZEPTE

MIT THE GREEN MOUNTAIN UND BRESC |

BLACK & BLUE BURGER

Zutaten

Sauce

Cocktailsosse

Burger

Feine Streifen Eisbergsalat
THE GREEN MOUNTAIN Burger
Cheddar Cheese

Blaue Nacho-Chips

Bresc Tomaten Bruschetta
Bresc Schwarzer Knoblauch

Zubereitung

Cocktailsosse auf die gerostete Unterseite
des Buns geben. Bresc Tomaten Bruschetta
mit Bresc Schwarzem Knoblauch 1 2u 1
mischen und auf die angerdstete Oberseite
des Buns geben. Zusammenklappen und mit
einem Spiess fixieren.

_ CURRY §0C0S BURGER

bt _.{;.\ Zutaten
Sauce.

Curry-Mayonnaise
Bresc Thai Red Curry

Burger

Geraspelte Salatqurke

THE GREEN MOUNTAIN Burger
Joghurt

Kokos-Chips

Mango-Chutney

Zubereitung

Curry-Mayonnaise mit Bresc Thai Red Curry
120 1 mischen und auf die gerdstete
Unterseite des Buns geben. Patty mit

etwas Joghurt bestreichen. Mango-Chutney
auf die gerdstete Oberseite des Buns geben.
Zusammenklappen und mit einem Spiess
fixieren.

sotaten OLIVES & BASIL BURGER

Sauce

Mayonnaise
Bresc Halkidiki Oliventapenade

Burger

Radicchio, in Streifen geschnitten

THE GREEN MOUNTAIN Burger

Gorgonzola Dolce

Gegrillte Zucchinischeiben und/oder Rucola
Bresc Pesto di Basilico

Zubereitung

Mayonnaise mit Bresc Halkidiki Oliven-
tapenade 1 zu 1 mischen und auf die
gerdstetete Unterseite des Buns geben.
Gorgonzola Dolce auf das heiBe Patty \
geben. Bresc Pesto di Basilico auf die gergs-
tete Oberseite des Buns geben. Zusammen-
klappen und mit einem Spiess fixieren.

Zutaten

Sauce

Grober Dijon-Senf
Feiner Dijon-Senf
Mayonnaise
Ahornsirup
Zitronensaft

Burger

THE GREEN MOUNTAIN Burger
Cheddar in Scheiben

Bresc Chimichurri

Bacon in Scheiben

Sesam-Buns
Ochsenherztomaten in Scheiben
Romersalat

Butterschmalz

Salz, Pfeffer

Zubereitung

Fur die Senfsauce alle Zutaten miteinander verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken. Die THE GREEN MOUNTAIN
Burger von beiden Seiten braten und mit jeweils 2 Scheiben Cheddar belegen. Den Bacon im Ofen oder in der Pfanne
knusprig braten. Die Sesam-Buns auf den Schnittfldchen in etwas Butterschmalz goldgelb anrdsten und mit Senfsauce,
THE GREEN MOUNTAIN Burger, Bresc Chimichurri, Ochsenherztomaten, knusprigem Bacon sowie mit einigen Bldttern
Romersalat belegen.



