
Wochen Hit

Mit Pasta Fina  
kannst du rechnen!

Jeden Monat Saisongenuss mit Kostenplus

Jetzt  
planen!

www.foodservice.hilcona.com



NEW

*Saisonale Produkte gemäss Saisonplan erhältlich.  

mit original italienischem Sommetrüffel

Mit Pasta Fina, unseren fein gefüllten Spezialitäten, servierst du  
Monat für Monat ein Plus an Geschmack und Wirtschaftlichkeit.  
Kalkulationssicherheit inklusive! 

Mach jetzt Plus 
mit Pasta Fina!

April*

Tortelli Spargel

Oktober*

Agnolotti Kürbis

Februar
Cuorelli Ratatouille

September
Agnolotti Blue & Bacon 

Januar
Raviolo 5 Formaggi

August*
Raviolo Pfifferling

Dezember
Agnolotti Tartufo

Juli
Tortelli Pomodoro Mozzarella

November
Tortelli Steinpilz

Juni
Agnolotti Pecorino Feige

Mai
Tortelli Ricotta Spinat

März*

Agnolotti Bärlauch
14.02.



*Kalkulation auf Basis des Listenpreises. 

Agnolotti Pecorino Feige
1,35 €

0,09 €
Pesto alla Genovese

0,85 €
Gemüse Mediterran

Hier ein Beispiel für Saisongenuss mit Kostenplus. 
Übrigens komplett mit Hilcona Produkten darstellbar!

Pasta clever kombiniert!

Gesamtpreis 4,09 €*

1,80 €

Plant-based Filet 
(Poulet-Art)



2,04 €
Pasta Fina

Pasta Fina ist auch die perfekte Tellermitte. Zusammen mit 
einer Garnitur und kreativem Topping servierst du so ein 
attraktives Hauptgericht – mit guter Marge! 

Ideen für Erfolge mit Pasta als Hauptgericht findet ihr 
z. B. in unserem spannenden Espuma-Konzept 

Pasta in der Hauptrolle!

*Kalkulation auf Basis des Listenpreises. 

Gesamtpreis 2,97 €*

0,14 €
Aubergine

0,13 €
Zucchini

0,15 €

Gemüsepaprika, 
gelb und grün

0,09 €
Champignons

0,09 €
Cherrytomaten

0,10 €
Olivenöl

0,04 €
Thymian, frisch

0,17 €
Grana Padano

0,02 €
Salz und Pfeffer



Gemüse

Saucen

Spreads

Frische
MADE IN GERMANY

Hilcona Foodservice bietet dir ein Plus für die Tellermitte:  
feine Pasta, frische Komponenten wie Gemüse, Saucen oder Spreads sowie als 
Ergänzung die spannenden Plant-based Innovationen von THE GREEN MOUNTAIN.

Alles aus einer Hand

• Saisonale Pasta, kombiniert mit frischen Zutaten 
• Maximaler Wareneinsatz von 4,09 €/Teller
• Mit wenig Zeit und Personal umsetzbar
• Alle Rezepturen inkl. Klima-Score und Nutriscore

Pasta plus Beilagen =  
Begeisterung

Das Rezept weist folgenden 
NUTRI-SCORE auf:

A
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Am besten testen:
Lass uns sprechen!

Artikel-Bezeichnung EAN Verpackung

RAVIOLO 5 FORMAGGI 7610227964844 2 × 2000 g

CUORELLI RATATOUILLE 7610227970838 2 × 2000 g

AGNOLOTTI BÄRLAUCH 7610227965841 2 × 2000 g

TORTELLI SPARGEL 7610227986655 2 × 2000 g

TORTELLI RICOTTA SPINAT 7610227964721 2 × 2000 g

AGNOLOTTI PECORINO FEIGE 7610227980776 2 × 2000 g

TORTELLI POMODORO MOZZARELLA 7610227964677 2 × 2000 g

RAVIOLO PFIFFERLING 7610227979992 2 × 2000 g

AGNOLOTTI BLUE & BACON 7610227990461 2 × 2000 g

AGNOLOTTI KÜRBIS 7610227959567 2 × 2000 g

TORTELLI STEINPILZ 7610227959550 2 × 2000 g

AGNOLOTTI TARTUFO 7610227965476 2 × 2000 g

PESTO ALLA GENOVESE 7610227926354 1 × 1000 g

PESTO D‘ORO 7610227926361 1 × 1000 g

PESTO DIAVOLO 7610227926378 1 × 1000 g

HUMMUS CLASSIC 97610227926330 1 × 1000 g

HUMMUS ROTE BEETE 7610227926347. 1 × 1000 g

MEERRETTICH-SÜSSKARTOFFEL-GEMÜSE 7610227939033 1 × 2000 g

GEMÜSE MEDITERRAN 7610227940862 1 x 1500 g

KRÄUTERSAUCE 7610227930573 1 × 2500 g

TOMATEN-KRÄUTER SAUCE 7610227930450 1 × 2500 g

Interessiert an unseren Lösungen für dein profitables  
Gastro-Geschäft? Dann lass uns direkt einen Termin bei dir  
vor Ort ausmachen. Wir bringen Produkte mit und jede Menge 
professionelle Konzeptansätze.

Jetzt direkt 
Termin ausmachen!
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