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PRO STUC

Darauf habt ihr gewartet: Hier ist das erste Plant-based Schnitzel auf dem Markt, das nur
aufgetaut werden muss und direkt verarbeitet werden kann. Das plant-based Knusper-
erlebnis, mit dchter Zeitersparnis.

» Kalt und warm einsetzbar ZUBEREITUNG
- Fiir Sandwiches, als Topping, in der Tellermitte oder
als Be”age KALTVERZEHR
- Schritt 1: Schnitzel aus dem Beutel nehmen
HOT Schritt 2: Auftauen und verarbeiten

+ Nach dem Auftauen kiihl aufbewahren (<7 °C) und

* Kurz erhitzt, schnell serviert innerhalb von 1 Tag verbrauchen.
- Gelingsicher mit allen gdngigen Gargerdten FRITTEUSE
= Super geeignet fir Grosskiichen und Szenegastronomie - Fritteuse mit ausreichend Fettstoff auf 175 °C vorheizen.

- Tiefgekiihltes Schnitzel fiir ca. 1 Minuten darin ausbacken.

COLD » Anschliessend mit einem Tuch entfetten.

. Kn.uspn'q ganz ohne Garpfpzess ;~% KOMBIDAMPFER

« Win-win: voller Genuss fir den Gast — == . [m vorgeheizten Ofen bei 170 °C (Heissluft) ca. 6 Minuten
schlanker Produktionsprozess, einfach zu kalkulieren knusprig backen.

* ldeal fir Bdckereien und Take-aways

(THEGREENMOUNTAIN Verpackung: Allergene: EAN-Beutel: EAN-Karton: w
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protein, paniert, frittiert, tiefgekihlt.

Das THE GREEN MOUNTAIN Foodservice Sortiment ist exklusiv Giber den Grosshandel erhdltlich.
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