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IN PRAKTISCHER
GASTRO-GROSSE

Entdecke die neue Frischequalitat: Unseren Bio Tofu Nature NATU RE .

machen wir aus 100 % Bio-Sojabohnen aus der Schweiz,
zertifiziert mit ,Bio Suisse®. Das ist nicht nur besser fiir das E g )

. . . . . 1 NP
globale Klima, damit servierst du auch eine Vielzahl kostlicher 8 S
Vegi-Gerichte. Ganz einfach, na klar, denn: IT'S VEGIC®! > REZEPT-EMPFEHLUNG
Unseren Tofu Nature
GEBINDE: 11250 g SERVIER DEN TOFU, zuzubereiten ist ganz easy
i 3 mit diesen Tipps

HILCONA ART-NR.: 951771 EISBERG ART. NR.: 695051 WIE DU MOCHTEST:

EAN: 7610227951776 = nimmt Gewiirze und iz Lt v day
Marinaden sehr gut auf Lubereitung aus

ZUTATEN: Wasser, Sojabohnen 41% (Schweiz), Nigari, Meersalz. m schmeckt grilliert, frittiert, 2. Null langweilig mit einer

Alle landwirtschaftlichen Zutaten stammen aus biologischer Produktion. gebraten, gebacken, Marinade oder Gewiirzen
gedampft oder roh

ZUBEREITUNGEN 3.0Lin die Pfanne, dann
volle Kanne
PFANNE, WOK: KOMBISTEAMER:
In Wiirfel oder Scheiben schneiden In Wiirfel oder Scheiben schneiden 6
und in wenig Ol ca. 3 Minuten braten.  und im auf 200 °C vorgeheizten Ofen
(Umluft 180 °C) ca. 5 Minuten garen. k

BIOSUISSE

FOODSERVICE


https://foodservice.hilcona.com/de/CalcMenu~Recipes/filter/keywords:1698
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SMOKEY

Woher hat unser kostlicher Bio Tofu Smokey seinen
kostlichen Geschmack? Wir verraten es dir: Die 100 % Bio-

. Sojabohnen aus der Schweiz, zertifiziert mit ,Bio Suisse”,
werden iber ganzen Buchenhalzern gerauchert. Damit ent-

steht ein fantastisches Raucheraroma und damit servierst
du eine Vielzahl kostlicher Vegi-Gerichte: IT'S VEGIC®!

GEBINDE: 780 g

HILCONA ART-NR.: 951789 EISBERG ART-NR.: 695431

EAN: 7610227951783

ZUTATEN: Sojabohnen 49 % (Schweiz), Wasser, Sojasauce (Wasser, Soja-
bohnen, Meersalz), Meersalz, Nigari.
Alle landwirtschaftlichen Zutaten stammen aus biologischer Produktion.

ZUBEREITUNGEN
KOMBISTEAMER:

In Wiirfel oder Scheiben schneiden

PFANNE, WOK:

In Wiirfel oder“Scheiben schneiden
und in wenig Ol ca. 3 Minuten braten.
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SERVIER DEN TOFU,
WIE DU MOCHTEST:

schmeckt grilliert, frittiert,
gebraten, gebacken,
gedampft oder roh

BIOSUISSE

REZEPT-EMPFEHLUNG

Unseren Tofu Nature
zuzubereiten ist ganz easy
mit diesen Tipps:

Mach ihn heiss, so wird
er aussen knusprig

Greif zum Messer, damit
gehts besser

Kochen, braten, frittieren:
Tofu lasst sich vielfach
kombinieren

und im auf 200 °C vorgeheizten Ofen
(Umluft 180 °C) ca. 5 Minuten garen. (f)

Sortiment ist exklusiv iiber den Gastrogrosshandel erhaltlich. Verfiigbarkeit kann pro Handler variieren.
CH | Hilcona AG, FL-9494 Schaan, Telefon +41 (0)58 895 9502 (Bestellhiiro), E-Mail: Orderingch.SAO@hilcona.com, www.foodservice.hilcona.com
CH | Eisherg AG, CH-8108 Dallikon, Telefon +41 (0)44 847 55 55, E-Mail verkauf@eisberg.com
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