
Jetzt 
PAPPARDELLE  

entdecken!

Découvre nos 

PAPPARDELLE  
maintenant !

Kurz gekocht. Lang genossen. 
Vite prête, longtemps savoureuse. 

Pappardelle

foodservice.hilcona.com

https://foodservice.hilcona.com/de/31/Pasta-Classic.html
http://foodservice.hilcona.com
http://foodservice.hilcona.com


Pappardelle Art.-Nr. 
Article

Inhalt 
Contenu

EAN

Wasser, HARTWEIZENGRIESS, EIPULVER, Rapsöl, Speisesalz. 
Kann Spuren enthalten von: LUPINE, SENF, SOJA.

Eau, semoule de BLÉ dur, poudre d‘ŒUF, huile de colza,  
sel de cuisine.  
Peut contenir des traces de: LUPIN, MOUTARDE, SOJA.

844490 4 kg

foodservice.hilcona.com

foodservice.hilcona hilcona.foodservice Hilcona Foodservice

Sortiment ist exklusiv über den Gastrogrosshandel erhältlich. Verfügbarkeit kann pro Händler variieren.   
L’assortiment est disponible exclusivement auprès du commerce de gros pour la restauration. La disponibilité peut varier selon les distributeurs.
Hilcona AG, FL-9494 Schaan, +41 (0)58 895 9502, order.frozen@hilcona.com

Tes avantages en un clin d’œil :

Folge uns auf  
Social Media!

Suivez-nous sur les 

réseaux sociaux !

Caractéristiques produit 
 �100 % précuites

 �100 % semoule de blé dur

 �Aux œufs – à la texture ferme et riches en saveur.

 �Stabilité optimale grâce à une teneur élevée en protéines

 �Pensés pour s’adapter à tous les outils  
culinaires professionnels
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Préparation rapide : prêtes à servir en seulement 45 secondes !

Deine  
Vorteile  
auf einen Blick:
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Produktnutzen 
 �Kein Vorkochen: weniger Arbeitsschritte, mehr Zeit für Gäste

 �Immer al dente: gleichbleibende Qualität

 �Top-Margen: mehr Gewinn pro Portion

 �Kein Stärkeaustritt: somit kein Wasserwechsel nötig

Produkteigenschaften 
 �100 % vorgegart

 �100 % Hartweizen

 �Mit Ei – goldgelb, bissfest und voller Geschmack

 �Optimale Standstabilität dank hohem Proteinanteil

 �Geeignet für alle gängigen Gastrogeräte

Avantages produit 
 �Pas de pré-cuisson : moins d’étapes,  
plus de temps pour tes clients

 Toujours al dente : qualité constante

 �Excellentes marges : plus de bénéfices par portion

 �Pas de fuite d’amidon : aucun changement d’eau nécessaire

http://foodservice.hilcona.com
https://www.facebook.com/foodservice.hilcona
https://www.instagram.com/hilcona.foodservice
https://ch.linkedin.com/company/hilcona-foodservice
https://foodservice.hilcona.com/de/2/Home.html

