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TRADITION TRIFFT
INNOVATION

Entdecke unsere 100% pflanzliche Rote Bratwurst.
Zart im Biss, aber fest in der Konsistenz, mit einer feinen
Rauchnote, die begeistert.

Maximale Flexibilitat fir deine Kiiche: Ob in der Sauce
gebriiht, in der Pfanne gebraten oder im Ofen gegart -
perfekte Ergebnisse garantiert.

Entwickelt fir die professionelle Gastronomie, die auf
Qualitat und Nachhaltigkeit setzt.

MOUNTAIN

PREMIUM QUALITY
SINCE 2019

* e X

Zubereitung

Pfanne
Pfanne auf mittlerer Stufe vorheizen, aufgetaute Wiirste
8 Minuten darin garen.

Kombidampfer

Aufgetaute Wiirste im vorgeheizten Kombid@mpfer bei
200 °C (Heissluft) und 5 % Dampf fiir 6—7 Minuten auf
einer Bratplatte oder einem Grillrost garen.

Zubereitung in Sauce
Aufgetaute Wiirste in einer heissen Currysauce 4—6 Minuten
bei mittlerer Stufe auf dem Herd garen lassen.

THE GREEN MOUNTAIN Verpackung Allergene  EAN-Karton
959246 Plant-based Rote Bratwurst Karton: 3.24 kg - 7610227101423
Veganes Erzeugnis auf Basis von Rapsol, Erbsenprotein 3 Beutel a 1.08 kg
und Kokosfett, gerduchert, tiefgekiihlt, zum Braten. Stiickgewicht:

ca.90g

Das THE GREEN MOUNTAIN Foodservice Sortiment
ist exklusiv iiber den Grosshandel erhaltlich.

thegreenmountain-foodservice.com


http://www.thegreenmountain-foodservice.com
https://www.thegreenmountain-foodservice.com/ch-fr/produits/easy-burger/?utm_source=folder&utm_medium=QR-Code&utm_campaign=easy-pasta&utm_term=easy-burger
https://www.thegreenmountain-foodservice.com/produkte/weisse-bratwurstalternative/?utm_source=folder&utm_medium=QR-Code&utm_campaign=Bratwurst
https://www.thegreenmountain-foodservice.com/at-de/produkte/?utm_source=folder&utm_medium=QR-Code&utm_campaign=tgm-rote-bratwurst
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