FOODSERVICE

Produits Surgelés = Menus complets

N° D'ARTICLE : 918671 « CONTENU : 2 x 1000 G

CAPUNS

Quand tradition rime avec tendance : nos capuns originaux a la grisonne, avec des herbes fraiches, de la pate a spatzli
et une farce raffinée. Authentiques, copieux et parfaits pour la cuisine alpine a la carte.

Bette farcies avec pate a spatzli 56 %, produit a base de viande de beeuf "Mostbrockli” et jambon cru, sugelée

Information & détails techniques

INGREDIENTS

bette 36 %, farine de BLE, SERE maigre, eau, oignons,
produit a base de viande de beeuf "Mostbrockli” 4,5 %
(viande de beeuf, sel nitrité (sel de cuisine,
conservateur E 250), sucre de raisin, épices, sel de
cuisine iodé, sucre, extraits d'épices, conservateurs (E
202, E 252), antioxydants (E 301, E 331)), CEUFS,
jambon cru 3 % [viande de porc, sel de cuisine iodé,
sucre de raisin, épices, conservateur E 252,
antioxidant (E 301, E 331), extraits d'épices), sel de
cuisine iodé, sel de cuisine. Peut contenir des traces
de: CELERI.

PREPARATION

Four mixte
Préchauffer, chauffer les boules surgelées a 180 °C
(air chaud) env. 8-10 min.

NUMERO D’ARTICLE
918671

INSTRUCTIONS DE STOCKAGE

Conserverver a -18 °C, a consommer de préférence
avant fin: mm/aaaa. Ne pas recongeler aprés
décongélation!

ALLERGENES

Blé et ses dérivés oui
Céréales contenant du gluten et leurs dérivés oui
CEuf et ses dérivés oui
Lait et ses dérivés oui

Céleri et ses dérivés traces possibles

Lactose oui

Four combiné

placer les Capuns congelés dans un GN ou un plat a
gratin. Verser du bouillon de lait ou de créeme jusqu'a
ce que les Capuns soient presque recouverts.
Saupoudrer de fromage répé et faire cuire au four a
180 degrés a chaleur tournante pendant 25 minutes.

CONTENU
2x 1000 g

POIDS UNITAIRE
env.50g

PALETTISATION
208 cartons par palette

VALEURS NUTRITIONNELLES

Energie (valeur énergétique) 119,0 keal / 505,0 kJ
Matiéres grasses 1,3g
Matiéres grasses, dont acides gras 0,48
saturés

Glucides 18,0g
Glucides, dont sucres 1,7¢g
Fibres alimentaires 18¢g
Protéines 8,0¢g
Sel 1,5g
CARTON EAN

07610227987591



