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Classic

Produits Surgelés = Pates = Gnocchi = Pates non farcies = Accompagnements

N° D'ARTICLE : 882171 « CONTENU : 2 x 2500 G

GNOCCHI POLENTA (vecan

Des gnocchi particulierement consistants grace a la semoule de mais et a la semoule de blé dur. Rapides et faciles a
préparer, ils sont idéaux pour la restauration collective et pour les gros services.

Information & détails techniques

INGREDIENTS

eau, semoule de mais 11%, amidon de pomme de
terre, semoule de BLE dur 6%, flocons de pommes de
terre (pommes de terre, curcuma), sel de cuisine,
sucre, épices. Puede contener trazas de SOJA,
SULFITOS.

PREPARATION

Poéle/sauteuse

Disposer le produit surgelé dans une poéle
antiadhésive et ajouter un peu de matiére grasse.
Faire revenir le produit pendant 7 a 10 minutes a feu
moyen en les retournant régulierement jusqu'a
obtenir la coloration souhaitée.

NUMERO D’ARTICLE
882171

INSTRUCTIONS DE STOCKAGE

Conserver a -18 °C au moins, une fois dégelé ne plus
recongeler.

Gnocchi avec semoule de mafs, précuit, surgelé

ALLERGENES

Céréales contenant du gluten et leurs dérivés oui

Soja et ses dérivés traces possibles

Dioxyde de soufre et sulfites traces possibles

Casserole/marmite

Mettre le produit surgelé dans de l'eau bouillante
légérement salée et laisser cuire pendant 3 a 4
minutes.

CONTENU
2x2500g

POIDS UNITAIRE

env. 69

PALETTISATION

90 cartons par palette

VALEURS NUTRITIONNELLES

Energie (valeur énergétique) 104,0 keal / 441,0 kJ
Matiéres grasses 0,2g
Matiéres grasses, dont acides gras 01g
saturés

Glucides 23,0g
Glucides, dont sucres l4g
Fibres alimentaires 11lg
Protéines 2,08
Sel 093¢

Four combiné vapeur

Verser le contenu du sachet dans un bac GN. Ajouter
un peu de matiére grasse et bien mélanger.
Préchauffer le four combiné vapeur a environ 95 °C et
faire cuire le produit a la vapeur pendant 10 minutes.

CARTON EAN
07610227981858



