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Les pates Hilcona n'ont plus rien a prouver en restauration, par la
facilité de mise en ceuvre qu'elles offrent et leurs saveurs appréciées
par les petits et les grands.

Les fromages La Vache qui rit®, Boursin®, Kiri® ou encore Babybel®
sont autant de marques qui sonnent comme une madeleine de
Proust. Par leur goiit unique, synonyme de convivialité et douceur,
ils trouvent leur place en ceeur comme en fin de repas.

Nous avons mis en commun nos savoir-faire
et notre expertise pour vous proposer des solutions :

° Approuvées en restauration collective,
en cuisine comme a table !

o Végetariennes et délicieuses en Bio
° Simples et prétes en 10 a 30 min !

Pates Hilcona ~ Sauce fromagére Bel
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Placer en bac gastronorme  Mélanger le bouillon chaud
o et les ingrédients
P Option 1 ou Option 2 Ingrédients pour 100 lycéens/collégiens ou

Q 0 @50 primaires :

Remettre en température  Facultatif : Donner un coup Sauce Kiri® Curry. Bio , = i Li
: : 51 de bouillon de légumes Bio
au four vapeur 3 min, de mixeur plongeant pour e
a 100 °C et 100 % vapeur une liaison parfaite ok de Kiri® Bio ==
] 30g de curry Bio
9 G Sauce La Vache qui rit® Bio :
Mélanger a l'aide d'une spatule souple : 51 de bouillon de légumes Bio ¥
| : okg de La Vache qui rit® Bio ——
E_tseli : : 100g d'herbes de Provence ou de persilBio - -
' e Facultatif : 1 boite de concentré de tomate Bio - =5 “"
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Pates Hilcona Bio e
20kg Tortelloni Pomodorro Basilico Bio SR
s _ S Ou 20kg Ravioli Oriental Bio m et
Ne pas hésiter a mouiller la sauce de temps Ou 20kg Ravioli Spinaci Bio e

en temps avec de l'eau ou du bouillon. En effet,
(a sauce réduit légerement quand elle est
malntenue en temperaturependant le service.
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Placer en bac gastronorme )
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Remettre en température ~ Mélanger le bouillon chaud
au four vapeur 3 min, et La Vache qui rit® Bio
a 100 °C et 100 % vapeur )
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Napper les pates avec l'appareil a gratin
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Gratiner au four 20 min,
a 25% de vapeur a 180°C

Et servez!
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Pites Hilcona  Appareil 2 gratin Bel
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Ingrédients pour 100 lycéens/collégiens ou
150 primaires :

Sauce La Vache qui rit® Bio
7,50 de bouillon de légumes Bio
7,5kg de La Vache qui rit® Bio

Pates Hilcona Bio e
15kg Tortelloni Pomodorro Basilico Bio '
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Les produits Bel & Hilcona sont garantis :
o Sans colorant artificiel
o Sans conservateur
» Sans exhausteur de goit
o Sans arome artificiel
o Sans ingrédients controversés
tels que lhuile de palme et le soja
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Pates Hilcona

Produit Ravioli Spinaci Bio Ravioli Oriental Bio Tortelloni Pomodorro Mozzarella Bio
Conditionnement | 2 x 2 kg 1x10kg 1x10kg

EAN Carton 7610227984224 g76102279ﬂ9&h1 §7610227977561

o N o . A Ravioli Spinaci BIO
Envie d'en savoir plus ? it

Retrouvez nos produitssur: m&ﬂm
www.belfoodservice.fr ——F
foodservice.hilcona.com

PROFESSIONMNEL

Fromages Bel
Kiri® Bio La Vache qui rit®Bio
4=500g 6 Tkg
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