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Décongeler  
 et préparer 

Zéro EFFORT. 
Pure saveur de l’ESCALOPE.

Première  
mondiale pour 
notre meilleure 

escalope  
végane!

A savourer directement  
dans un sandwich,  
sans cuisson!
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L’assortiment Foodservice THE GREEN MOUNTAIN est disponible exclusivement via le commerce de gros.

Un plaisir unique pour les convives.
Des avantages uniques pour les pros.

Emballage : Allergènes :THE GREEN MOUNTAIN

947632  Plant-based  
Escalope Hot N Cold

EAN carton :EAN sachet :

Produit végane à base de protéines  
de blé, pané, frit, surgelé. 

BléCarton : 3,2 kg (2 x 1,6 kg) 

par pièce
80 g

À LA FRITEUSE
•  Préchauffer la friteuse à 175 °C avec suffisamment de  

matière grasse. 
•  Cuire les escalopes surgelées pendant env. 1 minute.
•  Puis enlever la graisse excédentaire avec du papier absorbant.

COMBI-VAPEUR
•  Cuire les escalopes dans le four préchauffé à 170 °C (chaleur  

tournante) pendant env. 6 minutes jusqu’à ce qu’elles  
soient croustillantes.

PRÉPARATION

CONSOMMATION FROIDE
•  Étape 1: sortir les escalopes du sachet 

Étape 2: décongeler et préparer
•  Après décongélation, conserver au frais (≤7 °C) 

et consommer dans un délai de 1 jour.

100%  
précuite

100% prête  
à l’emploi

Vous l’attendiez: voici la première escalope Plant-based sur le marché qu’il suffit de décongeler 
et qui peut être utilisée directement. Délicieusement croustillante et végane, avec un vrai 
gain de temps.

•  Utilisable froide et chaude
•  Pour préparer des sandwichs, en garniture, en plat  

principal ou en accompagnement

HOT 
•  Chauffer brièvement, servir rapidement
•  Réussite assurée avec tous les appareils de cuisson courants 
•  Parfaitement adaptée aux grandes cuisines et à la  

restauration tendance 

COLD 
•  Croustillante sans cuisson 
•  Gagnant-gagnant: plaisir total pour le client – processus  

de production allégé avec des coûts faciles à calculer
•  Idéale pour les boulangeries et la restauration rapide  

à emporter


