MOUNTAIN

PREMIUM QUALITY
SINCE 2019

***

ZERO VIANDE.
VRAIMENT SIMPLE.

www.thegreenmountain-foodservice.com


http://www.thegreenmountain-foodservice.com

A CUISINEREN
TOUTE SIMPLICITE

Le nouvel Easy Burger de THE GREEN MOUNTAIN,
un produit accessible, IQF* et toujours de la
meilleure qualité !

MOUNTAIN

PREMIUM QUALITY
SINCE 2019
* * *

Préparation flexible

Friteuse

@m Préchauffer la friteuse a 175 °Cavec suffisamment de matiére
grasse. Y cuire le burger surgelé pendant 4—5 minutes environ.
Puis enlever 'excédent de graisse avec un chiffon.

Poéle
Faire cuire le burger surgelé a feu moyen, de chaque coté
pendant 5 minutes.

— Four mixte

|E| Préchauffer le four a 180 °C (air chaud), puis faire cuire les
burgers surgelés pendant environ 8-9 minutes jusqu‘a ce qu'ils
soient caramélisés.

CUISINER EN TOUTE
SIMPLICITE AVEC

— f{-?: L'EASY BURGER

*¥|QF = Individual Quick Freezing (surgélation rapide individuelle) : le produit surgelé peut étre sorti de son emballage et préparé individuellement.

THE GREEN MOUNTAIN Poids unitaire Emballage Allergénes EAN-Carton
948011 Plant-based Easy Burger 154 Carton: 4,6 kg Gluten 7610227991062
Produit vegan a base de protéines de pois, (ontient : 40 pieces

d'huile de colza et de graisse de coco, surgelé

L'assortiment de produits THE GREEN MOUNTAIN pour la restauration

TRO“VEZ commerciale est exclusivement disponible via le commerce de gros.

L'INSPIRATION!
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