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Zéro viande.
Vraiment croustillant.

Suggestion de présentation

ingrédients

100%
naturels
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Nos Plant-Based Tenders sont le prochain incontournable
sur votre carte : qu’ils soient servis en plat principal ou en
planche à partager.
Ils séduisent à tout moment de la journée et en toute
occasion grâce à leurs ingrédients 100% naturels, leur
panure extra croustillante et leur goût authentique.
Un produit qui donnera envie à vos clients de toujours revenir.

THE GREEN MOUNTAIN Emballage Allergènes EAN-Carton

958745 Plant-Based Crispy Tenders
Produit végétalien à base de protéines de blé,
pané, frit, surgelé.

Carton: 3.24 kg
2 sachets de 1.62 kg
Poids unitaire:
env. 36g

gluten, soja 7610227101317

L’assortiment de produits THE GREEN MOUNTAIN pour
la restauration commerciale est exclusivement disponible
via le commerce de gros.

Extra croustillants
et délicieusement
polyvalents

Préparation

Friteuse
Préchauffer la friteuse à 180 °C avec suffisamment de matière
grasse. Y frire les Tenders surgelés pendant 3 à 4 minutes.
Puis enlever l‘excédent de graisse avec un chiffon propre.

Four mixte
Préchauffer le four mixte à 180 °C (chaleur tournante) et 5 %
de vapeur. Cuire les Tenders surgelés pendant 7 à 8 minutes.

Poêle
Préchauffer la poêle à feu moyen avec suffisamment de matiè-
re grasse. Déposer les Tenders surgelés et les cuirent environ 3
minutes de chaque côté jusqu‘à obtenir le brunissage souhaité.

Plus
d‘informations

ICI

Préparation rapide et facile

Réussite assurée avec tous les

PRINCIPAUX APPAREILS DE CUISSON

Pensé par un Chef, pour les Chefs !


