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Unsere feinsten Sorten fiir hochste .
~ Anspriche. Mit authentischen Rezepturen ~
AL ~ und ca. 50 % cremiger Fiillung. = _-;‘:‘-‘ :

-

T
= A

Laiar ':' P STA Gefiillte Pasta, Menigerichte sowie i
_ F ok _A_. Beilagen in vielen Varianten. Das ist
i s r verlassliche Pastakunst fiir jeden Tag.
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PASTA-KOMPETENZ MIT DEM GEWISSEN EXTRA -

Pasta bedeutet bei Hilcona mehr als Nudel. Daher arbeiten unsere Experten
standig an der Verfeinerung von bewahrten Rezepturen, kreieren neue Formen

und entwickeln mit iberraschenden Kompositionen neue Geschmackserlebnisse.
Dabei gilt es vieles zu beachten: Die Geschmeidigkeit des Teiges, die Konsistenz
der Fiillung, die Garzeiten und der Gesamteindruck sind zu priifen und aufeinander
abzustimmen. Erst wenn Aussehen, Aroma und das Geschmackserlebnis unseren
strengen Anforderungen geniigen, sind unsere Spezialitaten bereit, lhren Gasten

e présentieren wir Ihnen ; : serviert zu werden. Fur den Pasta—Gem_Jss mit dem gewissen Extra.

' Grund .
Sl deen fiir thre Pastakiiche.

spannende neue |
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Neue Formen, neue Fullun!le“;sz‘r‘le“ g %
tertes BI0-Sortiment, Vegan? Mit dieser DIE HILCONA FOODSERVICE PRODUKTGARANTIE:
exklusive Biindner Spezialitaten. oy QUALITAT & FRISCHE

2 ' Gasten ganz ein- :

uswahl kannen Sie thren !
If\ach neue Lust auf Pasta machen. g \/ Ohne Geschmacksverstérker
m Pasta-Partner Ohne Zusatzstoffe

i thre
Denn wie Sie s von i »
Hilcona Foodservice gewohnt sind, konnen ; Ohne Konservierungsmittel

Sje sich natirtich auch bei allen Neuheiten

' ile verlassen:
. V.Orhte‘l gt Einsatz von ausschliesslich ungeharteten Fetten
herausragende Qualitat, kostiche

und Handling-Vorteile fiir Ihre Kiche. 4 Ohne Hefeertrakie
Ganz gleich, wie Ihre Kiichenprozesse SIt Ohne kiinstliche Aromen

Hilcona hietet Ihnen die passende Losung. \' Ohne Palmfett

100 % Durum-Hartweizen und Frischei




oy MINI
o SCHUPFNUDELN

Zarte Schupfnudeln im kleinen Format

- Begeistern Sie Ihre Gaste mit Pasta-Spezialititen in neuer
~ Form. Entdecken Sie kdstliche Ravioli oder bieten Sie Ihren
Gasten unsere Fiori mit sommerlich-leichter Fiillung als -
Saison-Genuss. Ganz herzlich wird es auf dem Teller mit =~
unseren neuen Spinat-Ravioli in Herzform - ein echter :

Hingucker fir alle Pasta-Liebhaber! pd 7/
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 RAVIOLO & e ,
: - SPINAT RICOTTA - HERZRAVIOLI SPINAT ;ﬂ

b Kb'stligﬁer-Klassikermit_cremiger — ' %EIDENTQFU MANDEL “» . |
R ".Lspinat-Ricotta—FUllung Aromatische Teigtaschen in Herzform, - *r

zweifarbig, gefullt mit Spinat, Seidentofu
und Mandeln
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| U G ey 7 FIORI SOMMER
| 5 . Gt ol el alette Pty it Rlcotty '
' RAVIOLO GEMUSE PAT.S-TA getrockneten Tomaten, Lauch und Zitrone

. - IN SPINATTEIG Fina

Knackige Gemisefillung aus Erbsen,
Tomaten, Karotten und Sellerie in

E ¥ grinem Spinatteig -

%ﬁw GNOCCH! KURBIS

Kostliche Kartoffelnocken mit -

aromatischem Kirbis verfeinert
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" des Bio Knospe-Siegels. Von feinen Cannelloniund
- : e Raviolo iiber Tortelloni bis hin zu Gnocchi und Spatzli A i

“.»:_j-"-'f(ﬁfj}neh_-Si'e auf eine Auswahl an Spezialititen in echter -~~~ .~ e A PASTA)

: = 'f_?_giﬁ’d:ﬂyalitét_zurii'ckgfeif_;n‘. Ausgezeichnete Qualitat, Y AL _ : Classic
PR e - _ausgezeichneter Genuss! il #x; BIO KNOSPE
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S T e TORTELLONI RICOTTA
L / SPINAT

;ﬁ;;.;'_‘ A ; ; ol 5 Beliebter Klassiker mit feiner Spinat-Ricottafiillung
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- Jr CANNELLONI
_RICOTTA

Kiichenfertig gefillte Cannelloni mit bestem

Ricotta und wiirzigem Kase _

(

PASIA)

0

Classic

BIQ KNOSPE

| ] T AR A\ \\ SPATZLI NATURE

Aromatische Spatzli nature mit frischen Eiern

BIOKNOSPE % <
RAVIOLO TOMATEN [k
KNOBLAUCH oy P

Raviolo mit einer kostlichen Fiillung aus
Tomaten, Ricotta, Knoblauch und Basilikum

#

PASTA)

Classic

BIO KNOSPE
GNOCCHI! NATURE

Leckere Kartoffelnocken - wie hausgemacht
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6350 g rotes Peperoni-Fruchtfleisch, gewiirfelt

Knoblauch, gehackt
(ca. 4 Knoblauchzehen)

Hilcona Herzravioli
Spinat Seidentofu Mandel

1. Fiir die Peperonisauce das rote Peperoni-
Fruchtfleisch zusammen mit der Gemusezwiebel
und dem Knablauch in dem Olivenol glasig dinsten.
Peperonipulver zugeben und mit der Mandelmilch
abloschen.

2. Auf kleiner Stufe die Peperoni fir etwa

15 Minuten weich kochen und kurz var Schluss
das Mandelmus sowie die Hefeflocken zu@eben:
Zum Schluss die Sauce fein piirieren, passieren
und kraftig abschmecken

3. Zum Servieren die Herzravioli direkt ins
kochende Salzwasser geben und auf kleiner Stufe
zugedeckt 5-7 Minuten ziehen, aber nicht kochen
lassen.

&. Mit der Schaumkelle abschapfen, in der
Peperonisauce schwenken und zusammen mit
dem marinierten Spinatsalat anrichten.

Zusatzlich mit gerosteten Mandeln
verfeinern. Fir mehr Scharfe die Peperos-
sauce mit Piment d'Espelette verfeinern
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- Produkte mit klarer regionaler Herkunft-Story sind :
- heliebt bei lhren Gasten. Unsere Biindner Spezialititen
erfiillen diesen Anspruch perfekt. Mit unseren Capuns
mit verschiedenen Fiillungen dber Maluns bis hinzu~
den Pizokels lassen sich im Handumdrehen Biindner .~

Spezialitaten kreieren, die lhre Gaste begeistern
werden. : iy A
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? MALUNS

' Klassisches Biindner Kartoffelgericht
nach Grossmutters Rezept

I
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Moy
PASTA) R
Clasyic b
CAPUNS “
o W '
Biindner Spezialitat mit # -
aromatischem Kartoffelteig
und Trockenfleisch in einer
Hiille aus Mangoldblattern A -
” 48 ‘
o U_/ 3
“ayroiey.. GEMUSE CAPUNS
e 1, Kostliche Gemiisemischung aus Karotten, vl
Lauch und Sellerie in einer Mangoldblatterhille P@ PZOKE%
41
—  Typische Mehlspeise aus bestem 1\.
Pizokelteig - wie hausgemacht
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J00mb R e e L Tl 7o A RS et
..... 190 g kraftiger Bergkase, gerieben
10g Senf

1. Fiir die Bergkdse-Sauce die Zwiebeln mit dem Knoblauch in
der Butter glasig diinsten, das Weizenmehl zugeben und farblos
mitrosten. Mit der Gemisebouillon abloschen, den Apfelessig
sowie den Rahm unterrihren und fiir 5 Minuten auf kleiner Stufe
kocheln lassen. Alles piirieren und fein passieren, den Bergkase
sowie den Senf einriihren und kraftig abschmecken.

2. Fir den Salsiz-Crunch die Salsiz grob reiben oder fein wilrfeln,
zusammen mit dem Panko-Paniermehl in der Butter knusprig
rosten. Kurz abkihlen lassen und mit der Petersilie verfeinern.

3. Zum Servieren die gefrorenen Capuns in ein tiefes Blech
einschichten, mit heisser Gemisebouillon und Milch angiessen.
Abgedeckt im Ofen bei 220 °C fiir etwa 40 Minuten garen.
Alternativ im Dampfgarer zubereiten.

4. \orsichtig herausnehmen, zusammen mit der Bargkdse-Sauce
anrichten und nach Belieben mi® dem &a'=2-Ciunch bestreuen.

Fiir mehr Wiirze die Bergkase-Sduce
mit etwas Cayennepfeffer verfeiniri




AGNGLOTTI 74
LINSEN CURRY
VEGAN

Cremige Linsenfillung mit
Kokos und fein abgestimmten

indischen Gewdrzen -

Vegane Erndhrung liegt im Trend und die 'Zahl_der.ér, '
-~ die bei ihrer Ernahrung ganz auf tierische Produkte:
verzichten mochten, nimmt stetig zu. Unsere neven

veganen Spezialitaten sind dabei so kostlich, dass

- auch Nicht-Veganer auf den Geschmack kommen.

TORTELL!
ALL ARRABIATA
VEGAN

Rote Paprika-Teigtaschen mit einer leicht
feurigen Peperani-Tomatenfullung

) SPATZLI VEGAN

-~

PASTA) @NOCCM!
aett NATURE VEGAN

Aromatische Kartoffelnocken - -

“wie selbst gemacht

Kostliche Spatzli nature - ganz ohne Ei




< A e
- ¥ -u.
’ el

g j
o
- L
'
i

rl.:._..-... _: . s -"1 .. ; ' .. . :.'. i | ) -. :". | ’:!..I:
2 A A o rrd S P A L
7/@?% " ENTDECKEN SIE UNSERE

X 550 lecker, dass

Jeder sie will \),

kostliche Spezialitaten
in Bio-Qualitat

von klein und fein bis
riesig lecker

: , Tegionaler Genuss
in grosser Vielfalt

Art.-Nr. Bezeichnung Gebinde EAN

918567 Raviolo Spinat Ricotta 2x2kg 7”I!I1I(I)|I2I|2I|7|\||9[IL|7|[!|E!L||\

918575 Raviolo Gemise im Spinatteig 2x 2 kg [y

918583 Herzravioli Spinat Seitentofu Mandel 2x2kg | URC AR

918591 Fiori Sommer 2x2kg

P60t Gnocchi ki oxaskg N s
918612 Mini Schupfnudeln 2x 25 kg oy e Ll
918621 Gnocchi nature vegan 2x25kg [T s
918639 Agnolotti Linsen Curry vegan 2x2kg

918647 Tortelli all Arrabbiata vegan 2x2kg (MR

918655 Spatzli vegan 2x 25 kg I R

918663 Bio Knaspe Cannelloni Ricotta 2x2kg B

913096 Bio Knospe Raviolo Tomaten Knoblauch 2 x 2 kg UMD

912643 Bio Knospe Tortelloni Ricotta Spinat 2x2kg [

912835 Bio Knospe Spitzli nature 2x2.5kg | RRCTLD 10

912851 Bio Knospe Gnocchi nature 2x2.5Kkg LMD
s v

918680 Gemise Capuns 2x1kg [y

918698 Maluns 2x 1 kg

918701 Pizokel 2x2.9kg I ||||7 z|z7| |
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