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Fiir Genuss und fiir
ein besseres Morgen.




Regional ist genial!

Uns ist die Nahe zu lokalen Herstellern wichtig, um
kurze Wege fiir maximale Frische zu garantieren.

e Unsere Rohstoffe kommen
grosstenteils aus der Schweiz
und Europa.

e Unser Gemise und unsere Kartoffeln
stammen von 500 Familien-
betrieben in der Schweiz und
Liechtenstein.

e Firdie Produktion unseres
Bio-Tofus nutzen wir Sojabohnen
aus der Schweiz in Bio Suisse
Knospe Qualitat.

e Die Eier fir unsere Produkte

stammen aus KAT-zertifizierten
Betrieben (oder besitzen Rohstoffe aus der

gleichwertige Zertifikate). Schweiz & Liechtenstein.

Und wenn Sie schon immer mal wissen wollten,

warum unsere Produkte einfach besser sind ... darum:

e Wir setzten keinerlei gentechnisch veranderte Organismen (GMOs] ein.

e 98 % unserer Rezepturen sind bereits frei von Palmol - und bei allen Neuentwicklungen
verzichten wir komplett darauf. In den restlichen 2 % nutzen wir Palmél, das nach strengem
RSPO-Kriterium zertifiziert ist.

e Zusatzlich arbeiten wir mit gemeinniitzigen Organisationen wie ,Tischlein deck dich”
und der ,Tafel".

o Ubermengen von Produkten werden, wenn immer méglich, gemeinniitzigen und wohltitigen
Organisationen geschenkt oder unseren Mitarbeitenden kostengiinstig verkauft.

Nachhaltig, fair,
zertifiziert.




Verpackung? Packen wir an!

Wer Convenience-Produkte herstellt, kommt um die Verpackungen nicht herum.

Wir suchen stetig nach Moglichkeiten, um einerseits Verpackungen zu minimieren und andererseits
nach umweltfreundlichen Losungen, um Verpackungen zu verbessern, ohne die Produktsicherheit
zu verringern. Dies haben wir bereits erreicht:

e Unsere Verpackungen haben wir grosstenteils auf FSC-zertifizierte Materialien geandert.
e Schalen und Becher wurden schon zu 85-90 % auf rPET umgestellt.
e Wir verzichten auf Einweg-Essbesteck - was jahrlich ca. 3 Tonnen Plastikmiill spart.

e Durch optimierte Materialstarken konnte signifikant Verpackungsmaterial reduziert
werden, beispielsweise 23 Tonnen bei 3-Eck-Sandwich-Verpackungen und 37 Tonnen
bei 2- und 3-Kammerschalen fiir Fertiggerichte.

Wir nutzen jede Madglichkeit, um Verpackungsmaterial zu verringern.

Unser Ziel ist es, 50 % aller Endverbraucher-
Verpackungen recyclingfahig zu machen und
andererseits den Plastikaufwand bei der
Produktion auf 15 % zu reduzieren.

Der Trend geht international zu weniger Verpackung, mehr Recycling und

innovativen Losungen: Fir uns die tagliche Motivation, weiter vorauszudenken.

In der Energie liegt die Kraft!

e Seit 2022 sind Landquart und Orbe mit

einer Photovoltaikanlage ausgestattet. g
// \\ m
e Durch den geplanten Bau einer Photovoltaikanlage m
in Schaan wird der Anteil der Eigenstromproduktion v

kiinftig weiter erhoht.

e Unser Ziel bis 2026 ist die Reduktion der absoluten
Treibhausgasemissionen um 21 % (Scope 1 und 2).



Unser Zlel |st es, wWo |mmer mogllch Emissionen elnzusparen

um das Klima aufatmen zu lassen._.

CO,-reduzierte Energle von der Kehrlchtverbrennungsanlage Buchs
fur Prozesswarmeerzeugung fur dle Werke Schaan und Landquart """

Welterverwertung von Lebensmlttel Abfallen aus =
Rohwaren oder Produktlons Ausschuss als Blogas =

Reduktlon des betrlebhchen Energleverbrauchs durch
Energleeffrzlénzmassn_ahmen '




