CE QUI COMPTE VRAIMENT -
UN PARTENAIRE SUR LEQUEL
VOUS POUVEZ COMPTER
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IL est bon d'avoir a ses cotés un partenaire qui comprend votre activité
et qui vous assiste ainsi avec des concepts sur mesure. Chez Hilcona
Foodservice, c'est précisément comme cela que nous nous voyons : en
tant que partenaire qui accompagne vos processus en toute fiabilité et
qui participe ainsi a votre réussite. Voici les raisons pour cela:
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— (jarartie de qualité ~ —> Clean Label ~ Plus de 100 000

ﬁable Sans exhausteurs de godt

Sans additifs

Hilcona Foodservice vous fournit
Sans conservateurs

une qualité 100 % fiable. N'importe

quand, afin que pendant 365 jours 100 7% farine de blé dur et
dans [année, vous serviez a vos eufs frais
clients une qualité optimale. Utilisation de graisses

exclusivement insaturées
Sans extraits de levure

7 OPﬁWliiﬂﬁOH de PYOCWM? Sans artmes artificiels

Nous réfléchissons a vos proces- Sans huile de palme
sus de cuisine et développons des
concepts qui optimisent ces proces-

su§.tAinsi,v0us pouvez planifier les - Se(’,bmie alimeﬂmim
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Toutes les usines Hilcona sont

controles par an

IPar le biais de procédés variés, nous
réalisons chaque année plus de
25000 controles

de produits bruts et plus de

75000 controles de produits finis.

Dans le cadre de nos contrles
sensariels, visuels, préparatoires et
microbiologiques, nos produits sont
régulierement testés de maniere
complete et efficace. Une confirma-
tion de notre qualité.

Pour votre sécurité. Pour vos clients.
Pour votre réussite.

—7 50|Vlﬁ0vl$ de certifiées selon le standard de =7 P€V€|0PP€M€M dblmble

sécurité alimentaire IFS Food. Nous

Pmduﬁj e]l de CO"CQPB travaillons avec des fournisséurs

Notre assortiment varié vous propose certifiés et avons p. ex. signé des
des pates, des plats végétariens et contrats avec plus de 300 propres
frais, des recettes et des concepts agriculteurs.

Eprouves. Tous les produits sont controlés

selon le concept strict HACCP. Cela
permet de garantir la production
d'une qualité parfaite.

CH| Hilcona AG, FL-9494 Schaan, téléphone +41 (0)58 895 9502 (Bureau des commandes), fax +41 (0)58 895 9817
DE | Hilcona AG, téléphone 0800 183 8120, fax +49 (0)711 899 85 216

AT | Concept Cool Vertriebsgesellschaft m.b.H., A-3100 St. Polten, téléphone +43 (0)2742 28 564, fax +43 (0)2742 28 564 99 & :
FR | Hilcona France SARL, téléphone +33 (0)475 543 229, fax +41 (0)58 895 9817

Hilcona donne lexemple : Nous
faisons attention a lenvironnement
et utilisons les ressources avec
parcimonie.

Toutes les informations relatives a
notre programme de durabilite et
a nos concepts




